Bio Brot “l.a Marianne”

Kurkuma Butter mit rosa Pfeffer | Rote Riiben Creme mit Kren

Chioggia Riiben Carpaccio | Vogerlsalat | Haselnuss
oder
Lachstorellen Tatar | griiner Apfel | Zitronencreme
oder

Beef Tatar | Triffelschaum | eingelegter Triiffel | Kresse

Strozzapreti | Pistazienpesto | Kiirbisballchen
oder
Wolfsbarschfilet | Blattspinat | Balsamico | weisse Polenta
oder

Geschmorte Kalbsbackerl | Wurzelgemtise | Pommes Dauphine | Rotweinjus

Lebkuchen Mousse | Feigen | Ntisse
oder
Lemon Tarte | Baiser
oder

Kasevariation | Quittenchutney | Brioche

pro Person € 68
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